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Informazioni gestite da
Dipartimento di Scienze della Vita - Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia

Informazioni generali

nome Sgavetta codice ITA421-RE12
nazione di selezione Italia regione di selezione Emilia-Romagna
provincia di selezione Reggio Emilia localita di selezione non disponibile

istituzione custode non disponibile
collezione Azienda Agraria dell’Istituto d’istruzione superiore Antonio Zanelli-Reggio Emilia

Varieta & clone

tipo di origine spontanea genere Vitis
specie Vitis vinifera sub specie sativa
varieta Sgavetta codice della varieta IVD-var_208

clone non disponibile
trueness to type accertato con rilievi morfologici e microsatelliti

Trueness to type

True-name

confermato si

»bibliografia correlata (1)
autori anno titolo rivista  citazione

Cosmo I, Sardi F. 1964  Sgavetta Sgavetta. Principali Vitigni da Vino Coltivati in Italia, Vol. III. Ministero Agricoltura e Foreste, Roma

Trueness to type accertato con rilievi morfologici (ampelografici)

accertamento con rilievi accertato
morfologici
(ampelografici)

»bibliografia correlata (1)
autori anno titolo rivista  citazione

Cosmo I, Sardi F. 1964  Sgavetta Sgavetta. Principali Vitigni da Vino Coltivati in Italia, Vol. III. Ministero Agricoltura e Foreste, Roma

Trueness to type accertato con microsatelliti

accertamento con accertato
microsatelliti

»bibliografia correlata (1)

autori anno titolo rivista citazione

Meglioraldi S., Ruffa P., Raimondi S., Storchi M., Torello Marinoni D., Vingione M., Boccacci 2013  Conoscere il patrimonio viticolo per L'Informatore agrario.
P, Schneider A., tutelarlo 23:50-54

loci confrontati 9

loci identici 9

discrepanze n.d.
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loci:
locus SSR:
allele:

dimensione:

Sgavetta - ITA421

051

053
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Profilo microsatellite standardizzato

loci predefiniti (9)

VVS2 VVMD5 VrZAG62 VrZAG79

Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2
134 136 231 239 240 248 186 186 196 196 243 243

germoglio pagina superiore germoglio pagina inferiore

ITA421

3

Sgavett: Sgave ITA421

foglia pagina inferiore

grappolo acino
Ampelografia
descrizione valore
Giovane germoglio: apertura dell’apice 5 completamente aperto
Giovane germoglio: intensita della pigmentazione antocianica 1 nulla o molto bassa

dei peli striscianti dell’apice

Giovane germoglio: densita dei peli striscianti dell’apice 3/5 bassa / media
Germoglio: portamento (prima della legatura) 3 semi-eretto
Germoglio: colore del lato dorsale degli internodi 2 verde e rosso
Germoglio: colore del lato ventrale degli internodi 1 verde
Germoglio: numero di viticci consecutivi 1 2 0 meno
Foglia giovane: colore della pagina superiore del lembo (4 a 3 bronzato
foglia)

Foglia giovane: densita peli striscianti tra le nervature 3 bassa
principali della pagina inferiore (4a foglia)

Foglia adulta: dimensione del lembo 3 piccolo
Foglia adulta: forma del lembo 2/4 cuneiforme / orbicolare
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VVMD25 VVMD28 VVMD32
Al A2 Al A2 Al A2
242 258 237 263 241 251

gemma

seno peziolare

Sgavetta - ITA421
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068 Foglia adulta: numero dei lobi

070 Foglia adulta: distribuzione pigmentazione antocianica
nervature principali pagina superiore

072 Foglia adulta: depressioni del lembo
074 Foglia adulta: profilo del lembo in sezione trasversale
075 Foglia adulta: bollosita della pagina superiore del lembo
076 Foglia adulta: forma dei denti
078 Foglia adulta: lunghezza dei denti in rapporto alla loro
larghezza
079 Foglia adulta: grado di apertura / sovrapposizione dei bordi del
seno peziolare
080 Foglia adulta: forma della base del seno peziolare
081-1 Foglia adulta: denti del seno peziolare
081-2 Foglia adulta: base del seno peziolare delimitata dalla
nervatura
082 Foglia adulta: grado di apertura / sovrapposizione dei seni
laterali superiori
083-2 Foglia adulta: denti nei seni laterali superori
084 Foglia adulta: densita dei peli striscianti tra le nervature
principali sulla pagina inferiore del lembo
087 Foglia adulta: densita dei peli eretti sulle nervature principali
della pagina inferiore del lembo
094 Foglia adulta: profondita dei seni laterali superiori
151 Fiore: organi sessuali
152 Infiorescenza: livello d’inserzione della 1 a infiorescenza
202 Grappolo: lunghezza (escluso il peduncolo)
204 Grappolo: compattezza
206 Grappolo: lunghezza del peduncolo del grappolo principale
208 Grappolo: forma
209 Grappolo: numero di ali del grappolo principale
220 Acino: lunghezza
221 Acino: larghezza
223 Acino: forma
225 Acino: colore della buccia
231 Acino: intensita della pigmentazione antocianica della polpa
235 Acino: consistenza della polpa
236 Acino: particolarita dell’aroma
241 Acino: sviluppo dei vinaccioli
Note ampelografiche

4/3
1

3

sette / cinque

assente

assenti o molto deboli
aVv

nulla o molto bassa
entrambi i lati rettilinei

medi

aperto

a parentesi graffa ({) /a U

assenti

non delimitata

aperti

assenti

bassa

bassa

poco profondo

stami completamente
sviluppati e gineceo
completamente sviluppato

3° e 4°nodo

medio

molto spargolo / spargolo
molto corto

cilindrico

1-2ali

medio

medio

sferoidale

blu nero

nulla o molto debole
molle

nessuna

completo

Le prime notizie relative a questo vitigno sono ad opera del
Di Rovasenda (1877), ma bisogna arrivare al Ghetti (1926),
al Toni (1927) e a Rossi (1928) per ritrovare notizie di questo
vitigno, considerato tra i migliori coltivati nella provincia di
Modena e Reggio Emilia. Greco, nel 1968, riporta la buona
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diffusione della Sgavetta in particolare nei comuni della
bassa collina e una produzione, nel territorio reggiano, pari
al 2% del totale provinciale.

In epoca recente la Sgavetta ha perso di importanza a favore
di altri vitigni ed e attualmente e coltivata prevalentemente
in provincia di Reggio Emilia, con 11,89 ha, pari allo 0,2%
della superficie totale a vite, e in misura molto inferiore nel
Modenese.

Fornisce un vino di colore violaceo abbastanza intenso di
aroma leggero, fine, vinoso, leggermente tannico, acidulo e
gradevole. Utilizzato esclusivamente per la vinificazione,
adatto al taglio con altri vitigni apportando colore. Adatto
alla produzione di vini amabili dolci, frizzanti.Nel 1996 e
stata inserita nella DOC "Colli di Scandiano e Canossa".

Ampelometria

i

1

r

1

i

foglia ampelometrica
orv
oIV PDF descrizione valore
601 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N1 (@100.00)
602 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N2 (@89.60)
603 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N3 (@68.00)
604 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N4 (@49.90)
605 PDF Foglia adulta: distanza dal seno peziolare al seno laterale superiore (@55.60)
606 PDF Foglia adulta: distanza dal seno peziolare al seno laterale inferiore (@50.00)
607 PDF Foglia adulta: angolo tra N1 e N2 misurato alla prima biforcazione (@45.40)
608 PDF Foglia adulta: angolo tra N2 e N3 misurato alla prima biforcazione (@46.70)
609 PDF Foglia adulta: angolo tra N3 e N4 misurato alla prima biforcazione (@51.40)
610 PDF Foglia adulta: angolo tra N3 e la tangente tra il punto peziolare e I'estremita N5 (@62.00)
611 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N5 (@19.10)
612 PDF Foglia adulta: lunghezza del dente di N2 (@9.10)
613 PDF Foglia adulta: larghezza del dente di N2 (@8.70)
614 PDF Foglia adulta: lunghezza del dente di N4 (@6.50)
615 PDF Foglia adulta: larghezza del dente di N4 (@9.30)
617 PDF Foglia adulta: distanza tra I’estremitd di N2 e I’estremita della prima nervatura secondaria di N2 (@40.50)
618 PDF Foglia adulta: apertura/sovrapposizione del seno peziolare (@-25.40)
Sunerampelo
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nessun descrittore SuperAmpelo presente per Sgavetta

Fenologia & produzione

o descrizione valore

502 Grappolo: peso di un grappolo 3 basso (250-350 g)
503 Acino: peso di un acino 3 basso (2,5-3,5 g)
505 Tenore in zucchero del mosto 7 elevato (20,2-21,8)
506 Acidita totale del mosto 5 media (8,2-9,8)
508 PpH del mosto 3 basso (3,0-3,1)

Vegeto-produttivo

deviazione
quantita produzione valore standard numero di anni
Peso medio grappolo (g) 258.270 77.850
Peso di 100 acini (g) 251.436 38.510 2
deviazione
qualita produzione valore standard numero di anni
Tenore in zucchero del mosto (°Brix) 18.830 1.890 2
pH (pH) 2.878 0.186 2
Acidita titolabile del mosto (g/1) 10.743 2.754 2
Polifenoli uve
nessun descrittore polifenolico presente per Sgavetta
Aromi uve
nessun descrittore aromatico presente per Sgavetta
Altri descr.
nessun "altro" descrittore disponibile per Sgavetta
Bibliografia correlata (7)
autori anno titolo rivista citazione
Cosmo L, Sardi F. 1964 Sgavetta Sgavetta. Principali Vitigni da Vino Coltivati in Italia, Vol. III. Ministero Agricoltura e
Foreste, Roma
Meglioraldi S. 2012 La biodiversita viticola reggiana. In: Arca Regia, piante e animali dell’agrobiodiversita reggiana. Provincia di Reggio
Emilia. Compograf (RE).
Ghetti G. 1926 La viticoltura modenese e la fillossera. (Cattedra ambulante di agricoltura per la provincia di Modena). Modena - (Tip.) E.
Bassi e Nipoti
Toni G. 1927 Agricoltura emiliana. Viticoltura ed enologia. L’Ttalia agricola n. 4
Greco A. 1968 La vitivinicoltura nella geoecologia del Reggiano. Universita degli Studi di Bari, Tipo Sud, Bari.
Regione Emilia 2010 Scheda tecnica per l'iscrizione al repertorio Determina 13822 del 31/12/2009. Bollettino ufficiale della Regione Emilia Romagna.
Romagna Sgavetta RER V012.
Di Rovasenda G. 1877 Saggio di una ampelografia universale. Tipografia Subalpina, Torino.

Accessioni della medesima varieta (1)

Sgavetta - Dipartimento di Scienze della Vita - Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia
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(Meglioraldi, 2012).</span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-height: normal; mso-layout-grid-align: none; text-autospace: none;"><span
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text-autospace: none;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; mso-ansi-language: IT;
mso-fareast-language: JA;">Greco, nel 1968, riferisce <span style="mso-spacerun: yes;">&nbsp;</span>dell&rsquo;ampia diffusione della Sgavetta nei comuni della bassa
collina reggiana, fino a rappresentare il 2% della produzione di uva provinciale.</span></p> <p class="MsoNormalCxSpMedio" style="margin-bottom: .0001pt; mso-add-space:
auto; text-align: justify; text-justify: inter-ideograph; line-height: normal;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-ansi-language:
IT;">In seguito, la Sgavetta ha perso importanza. Per la limitata superficie e il numero esiguo di aziende in cui &egrave; coltivata, &egrave; ritenuta a medio rischio di erosione
genetica ed &egrave; stata iscritta al Repertorio regionale delle risorse genetiche autoctone dell&rsquo;Emilia Romagna (Burert, 2010)</span></p> <p class="MsoNormal">
<span style="font-size: 12.0pt; line-height: 115%; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-ansi-language: IT;">&nbsp;</span></p> <p class="MsoNormal"><strong>
<span style="font-size: 12.0pt; line-height: 115%; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-ansi-language: IT;">Diffusione e variabilit&agrave;</span></strong></p> <p
class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-height: normal;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&gquot;; mso-fareast-font-family:
&quot;MS Mincho&quot;; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">La Sgavetta &egrave; coltivata oggi prevalentemente in provincia di Reggio Emilia, con 11,89 ha,
pari allo 0,2% della superficie totale a vite, e in misura molto inferiore nel Modenese. </span><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-
ansi-language: IT;"></span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-height: normal; mso-layout-grid-align: none; text-autospace: none;"><span
style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language:
JA;">Presenta un&rsquo;elevata variabilit&agrave; morfologica, per cui si distinguono diversi biotipi, come indicato da Cosmo (1964), variabilit&agrave; che riguarda in
particolare le caratteristiche della foglia (Meglioraldi, 2012).</span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-height: normal; mso-layout-grid-align:
none; text-autospace: none;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; mso-ansi-language:
IT; mso-fareast-language: JA;">&nbsp;</span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-height: normal; mso-layout-grid-align: none; text-autospace:
none;"><strong><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; mso-ansi-language: IT; mso-
fareast-language: JA;">Caratteristiche agronomiche</span></strong></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-height: normal; mso-layout-grid-align:
none; text-autospace: none;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; color: black; mso-
ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">&Egrave; un vitigno dotato di buona vigoria e produttivit&agrave;. Si adatta bene a diverse condizioni pedo-climatiche, in aree
che vanno dalla bassa pianura alla collina. Pu&ograve; talora andare soggetto a colatura.</span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-height:
normal; mso-layout-grid-align: none; text-autospace: none;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS
Mincho&quot;; color: black; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">&egrave; tollerante alle principali crittogame. Presenta una buona fertilit&agrave; delle gemme
basali. Germoglia precocemente. Raggiunge la maturazione nell&rsquo;ultima decade di settembre.</span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; line-
height: normal; mso-layout-grid-align: none; text-autospace: none;"><strong><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-
family: &quot;MS Mincho&quot;; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">Usi</span></strong></p> <p class="MsoNormalCxSpMedio" style="margin-bottom: .0001pt;
mso-add-space: auto; text-align: justify; text-justify: inter-ideograph; line-height: normal;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-
fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; color: black; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">Le uve di Sgavetta </span><span style="font-size: 12.0pt; font-
family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-ansi-language: IT;">sono utilizzate esclusivamente per la vinificazione e </span><span style="font-size: 12.0pt; font-family:
&quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; color: black; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">danno un vino di colore
rosso violaceo molto intenso. Si tratta soprattutto di vini giovani, freschi, spesso frizzanti, dotati di aromi fruttati con evidenti note di marasca; con le appropriate tecnologie
enologiche si possono ottenere anche vini con ottima tenuta nel tempo (Meglioraldi, 2012). La Sgavetta &egrave; stata inserita nel 1996 nei disciplinari dei vini DOC
&ldquo;Colli di Scandiano e Canossa&rdquo; Marzemino, Malbo gentile, Lambrusco, nella misura massima del 15%. </span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom:
.0001pt; line-height: normal; mso-layout-grid-align: none; text-autospace: none;"><span style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-
family: &quot;MS Mincho&quot;; color: black; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">&Egrave;<span style="mso-spacerun: yes;">&nbsp; </span></span><span
style="font-size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-ansi-language: IT;">adatto al taglio con altri vitigni a cui apporta colore.</span><span style="font-
size: 12.0pt; font-family: &quot;Times New Roman&quot;; mso-fareast-font-family: &quot;MS Mincho&quot;; color: black; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: JA;">
</span></p> <p>&nbsp;</p> <p>&nbsp;</p> <p>&nbsp;</p> <p>&nbsp;</p> <p>&nbsp;</p>
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