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Informazioni gestite da

Dipartimento di Scienze della Vita - Universita degli Studi di Modena e Reggio Emilia

Fondazione Ager, Istituto A. Zanelli (RE), Azienda Casalini

nome Malvasia aromatica di Parma
nazione di selezione Italia
provincia di selezione Parma
istituzione custode non disponibile

Ringraziamenti

Informazioni generali

codice ITA421-RE33
regione di selezione Emilia-Romagna
localita di selezione non disponibile

collezione Azienda agraria dell’Istituto d’istruzione superiore Antonio Zanelli -Reggio Emilia

tipo di origine spontanea
specie Vitis vinifera
varieta Malvasia odorosissima

Varieta & clone

genere Vitis
sub specie sativa
codice della varieta IVD-var_128

clone non disponibile
trueness to type accertato con rilievi morfologici (ampelografici)

Trueness to type
True-name

confermato si

»bibliografia correlata (1)

autori anno titolo rivista citazione

Regione Emilia Romagna 2010 Malvasia aromatica di Parma Determinazione n° 14800 del 20/12/2010

Trueness to type accertato con rilievi morfologici (ampelografici)

accertamento con rilievi
morfologici
(ampelografici)

accertato

»bibliografia correlata (1)

autori anno titolo rivista citazione

2014 Malvasia
odorosissima

Regione Emilia
Romagna

http://agricoltura.regione.emilia-romagna.it/agrobiodiversita/doc/schede-specie-vegetali/vite/malvasia-
odorosissima-parma/view

Trueness to type accertato con microsatelliti

accertamento con non accertato

microsatelliti
Profilo microsatellite standardizzato
loci: loci predefiniti (9)
locus SSR: VVS2 VVMD5 VVMD7 VVMD27 VIZAG62 VIZAG79 VVMD25 VVMD28 VVMD32
allele: Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2
dimensione: 133 135 223 225 231 247 179 185 196 196 = 243 255 = 250 256 = 251 263 255 269
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https://vitisdb.it/accessions/truenesstotype/15885
https://vitisdb.it/accessions/html4pdf/15885?lang=it&extended=true#relatedLiteraturestrueName
https://vitisdb.it/accessions/html4pdf/15885?lang=it&extended=true#relatedLiteraturesampelographicCheck
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Immagini

/itis Database Italian Vitis Datzhase

germoglio germoglio pagina superiore germoglio pagina inferiore foglia

Italian Vitis B

foglia pagina superiore foglia pagina inferiore seno peziolare fiore

Italian Vitis Database

grappolo acino vinacciolo
Ampelografia
o descrizione valore immagini
001 Giovane germoglio: apertura dell’apice 5 completamente aperto . -
003 Giovane germoglio: intensita della pigmentazione antocianica 1 nulla o molto bassa il e o
dei peli striscianti dell’apice - - S -
004 Giovane germoglio: densita dei peli striscianti dell’apice 1 nulla o molto bassa
007 Germoglio: colore del lato dorsale degli internodi 1 verde
008 Germoglio: colore del lato ventrale degli internodi 1 verde
016 Germoglio: numero di viticci consecutivi 1 2 0 meno
051 Foglia giovane: colore della pagina superiore del lembo (4 a 1 verde
foglia)
053 Foglia giovane: densita peli striscianti tra le nervature 1 nulla o molto bassa

principali della pagina inferiore (4a foglia)

067 Foglia adulta: forma del lembo 2 cuneiforme
068 Foglia adulta: numero dei lobi 3 cinque
070 Foglia adulta: distribuzione pigmentazione antocianica 1 assente

nervature principali pagina superiore

072 Foglia adulta: depressioni del lembo 5 medie
074 Foglia adulta: profilo del lembo in sezione trasversale 5 contorto
075 Foglia adulta: bollosita della pagina superiore del lembo 5 media
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Foglia adulta: forma dei denti

Foglia adulta: grado di apertura / sovrapposizione dei bordi del
seno peziolare

Foglia adulta: forma della base del seno peziolare
Foglia adulta: denti del seno peziolare

Foglia adulta: base del seno peziolare delimitata dalla
nervatura

Foglia adulta: denti nei seni laterali superori

Foglia adulta: densita dei peli striscianti tra le nervature
principali sulla pagina inferiore del lembo

Foglia adulta: densita dei peli eretti sulle nervature principali
della pagina inferiore del lembo

Foglia adulta: profondita dei seni laterali superiori

Fiore: organi sessuali

Tralcio: fertilita delle gemme basali (gemme 1-3)

Grappolo: lunghezza (escluso il peduncolo)

Grappolo: compattezza

Grappolo: lunghezza del peduncolo del grappolo principale
Grappolo: forma

Grappolo: numero di ali del grappolo principale

Acino: lunghezza

Acino: larghezza

Acino: forma

Acino: colore della buccia

Acino: intensita della pigmentazione antocianica della polpa
Acino: consistenza della polpa

Acino: particolarita dell’aroma

Acino: sviluppo dei vinaccioli
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misto tra entrambi i lati
rettilinei (livello 2) e
entrambi i lati convessi
(livello 3)

aperto

aVv
assenti

non delimitata

assenti

nulla o molto bassa

nulla o molto bassa

poco profondo / medio

stami reflessi e gineceo
completamente sviluppato

media (1,1-1,3)
medio / lungo
spargolo / medio
corto

conico / cilindrico

1-2ali

medio

medio

sferoidale

verde giallo

nulla o molto debole
molle

aroma moscato

completo

Italian Vitis Database



https://vitisdb.it/accessionimages/image/15885?name=leaf
https://vitisdb.it/accessionimages/image/15885?name=bunch
https://vitisdb.it/accessionimages/image/15885?name=berry
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Ampelometria
orv
oIV PDF descrizione valore
601 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N1 (@133.70)
602 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N2 (@115.10)
603 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N3 (@84.70)
604 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N4 (@62.20)
605 PDF Foglia adulta: distanza dal seno peziolare al seno laterale superiore (@65.10)
606 PDF Foglia adulta: distanza dal seno peziolare al seno laterale inferiore (@64.80)
607 PDF Foglia adulta: angolo tra N1 e N2 misurato alla prima biforcazione (@60.80)
608 PDF Foglia adulta: angolo tra N2 e N3 misurato alla prima biforcazione (@55.90)
609 PDF Foglia adulta: angolo tra N3 e N4 misurato alla prima biforcazione (@61.20)
610 PDF Foglia adulta: angolo tra N3 e la tangente tra il punto peziolare e I'estremita N5 (@67.80)
611 PDF Foglia adulta: lunghezza della nervatura N5 (@23.80)
612 PDF Foglia adulta: lunghezza del dente di N2 (@20.00)
613 PDF Foglia adulta: larghezza del dente di N2 (@18.70)
614 PDF Foglia adulta: lunghezza del dente di N4 (@10.70)
615 PDF Foglia adulta: larghezza del dente di N4 (@15.10)
617 PDF Foglia adulta: distanza tra I’estremitd di N2 e I’estremita della prima nervatura secondaria di N2 (@47.40)
618 PDF Foglia adulta: apertura/sovrapposizione del seno peziolare (©-22.10)
Superampelo

nessun descrittore SuperAmpelo presente per Malvasia aromatica di Parma

Fenologia & produzione

nessun descrittore presente per Malvasia aromatica di Parma

Vegeto-produttivo

nessun descrittore presente per Malvasia aromatica di Parma

Polifenoli uve

nessun descrittore polifenolico presente per Malvasia aromatica di Parma

Aromi uve

nessun descrittore aromatico presente per Malvasia aromatica di Parma

Altri descr.

nessun "altro" descrittore disponibile per Malvasia aromatica di Parma

Bibliografia correlata (5)

autori anno
Regione Emilia 2010
Romagna

Di Rovasenda G. 1877

Sgarbi E., Barbieri C., 2013
Olmi L., Imazio S.,

Bignami C., b)

Regione Emilia 2014
Romagna

Aggazzotti F. 1867

titolo

Malvasia aromatica di Parma

Catalogo dei vitigni attualmente coltivati nella provincia di Torino con un cenno delle
proporzioni nella loro coltivazione compilato sulle indicazioni fornite da ciascun

comune alla Commissione ampelografica provinciale.

Anomalie fiorali in Vitis vinifera L.: casi studio in Emilia Romagna

Malvasia odorosissima

Catalogo descrittivo delle principali varieta di uve coltivate presso il csa. Avv. Francesco

Aggazzotti del Colombaro.

Arraccinni dalla madacima yrariata (1)
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rivista citazione

Determinazione n° 14800 del 20/12/2010

In: Bullettino ampelografico, fascicolo VIIL
Tip. Eredi Botta (Roma).

Acta Italus Hortus - n. volume 12 - pp. 80

http://agricoltura.regione.emilia-
romagna.it/agrobiodiversita/doc/schede-
specie-vegetali/vite/malvasia-odorosissima-
parma/view

Tipografia di Carlo Vincenzi, Modena.
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sull&rsquo;acino sferico e il riferimento ai grani radi che sembrano corrispondere a tratti dell&rsquo;attuale Malvasia aromatica di Parma. Osservazioni condotte su questo
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><span style="font-size: 11.0pt; font-family: 'Times New Roman'; mso-fareast-font-family: 'Times New Roman'; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: EN-US; mso-bidi-
language: AR-SA;">&Egrave; attualmente iscritta al Repertorio volontario delle risorse genetiche dell&rsquo;Emilia Romagna con il nome di Malvasia odorosissima,&nbsp;in
sostituzione del nome Malvasia aromatica di Parma inizialmente proposto (Regione Emilia Romagna, 2010), che viene riportato nella scheda attuale come sinonimo, assieme a
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zona di diffusione, e cio&egrave; il Parmense.&nbsp;</span></p> <p class="MsoNormal" style="margin-bottom: .0001pt; text-align: justify; text-justify: inter-ideograph; line-
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<w:SavelfXMLInvalid>false</w:SavelfXMLInvalid> <w:IgnoreMixedContent>false</w:IgnoreMixedContent>
<w:AlwaysShowPlaceholderText>false</w:AlwaysShowPlaceholderText> <w:Compatibility> <w:BreakWrappedTables /> <w:SnapToGridInCell /> <w:WrapTextWithPunct />
<w:UseAsianBreakRules /> <w:DontGrowAutofit /> <w:UseFELayout /> </w:Compatibility> <w:BrowserLevel>MicrosoftInternetExplorer4</w:BrowserLevel>
</w:WordDocument> </xml><![endif]--></p> <p>&nbsp;</p> <p class="MsoNormal" style="text-align: justify; text-justify: inter-ideograph;"><!--[if gte mso 9]><xml>
<w:LatentStyles DefLockedState="false" LatentStyleCount="156"> </w:LatentStyles> </xml><![endif]--><!--[if gte mso 10]> <style> /* Style Definitions */ table.MsoNormalTable
{mso-style-name:"Tabella normale"; mso-tstyle-rowband-size:0; mso-tstyle-colband-size:0; mso-style-noshow:yes; mso-style-parent:""; mso-padding-alt:0cm 5.4pt Ocm 5.4pt;
mso-para-margin:0cm; mso-para-margin-bottom:.0001pt; mso-pagination:widow-orphan; font-size:10.0pt; font-family:"Times New Roman"; mso-fareast-font-family:"Times
New Roman"; mso-ansi-language:#0400; mso-fareast-language:#0400; mso-bidi-language:#0400;} </style> <![endif]--></p> <p class="MsoNormal" style="text-align: justify; text-
justify: inter-ideograph;"><strong><span style="font-size: 12.0pt; line-height: 115%; font-family: 'Times New Roman';">Caratteristiche agronomiche</span></strong></p> <p
class="MsoNormal" style="text-align: justify; text-justify: inter-ideograph;">8&nbsp;<span style="font-size: 12.0pt; line-height: 115%; font-family: 'Times New Roman';">Vitigno
con produttivit&agrave; non elevata e incostante, probabilmente dovuta in buona parte alle caratteristiche di sterilit&agrave; maschile del fiore, che non erano state rilevate
dai produttori.</span></p> <p class="MsoNormal" style="text-align: justify; text-justify: inter-ideograph;"><span style="font-size: 12.0pt; line-height: 115%; font-family: 'Times
New Roman';">&nbsp;</span></p> <p class="MsoNormal" style="text-align: justify; text-justify: inter-ideograph;"><strong><span style="font-size: 12.0pt; line-height: 115%; font-
family: 'Times New Roman';">Usi tecnologici</span></strong></p> <p><span style="font-size: 12.0pt; font-family: 'Times New Roman'; mso-fareast-font-family: 'Times New
Roman'; mso-ansi-language: IT; mso-fareast-language: EN-US; mso-bidi-language: AR-SA;">Dalle prove di micro vinificazione condotte in un triennio da Astra
nell&rsquo;ambito di un progetto della Provincia di Parma, il vino di Malvasia aromatica di Parma si presenta di colore giallo chiaro, con riflessi verdognoli, all&rsquo;olfatto
intenso e aromatico, fine, armonico,<span style="mso-spacerun: yes;">&nbsp; </span>con prevalenti note fiorali e di agrumi, e delicate di uva moscato</span></p> <p>&nbsp;
</p>
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