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Il	 vino	 di	 tipo	 secco	 ottenuto	 dalla	 Malvasia	 moscata	 sì	 è	 dimostrato	 dinotevole	valore	qualitativo.	 Il	 bouquet	 si	 presenta	 intenso,	originale	e	 conuna	 prevalenza	 di	 note	 di	 rosa,	 miele	 e	 fiori	 di	 acacia;	 il	 gusto	 è	 assaiequilibrato	senza	che	si	manifesti	in	modo	negativo	la	nota	amara	tipica	dimolti	 moscati	 vinificati	 senza	 residuo	 zuccherino.	 Si	 presta	 soprattutto	 adesser	consumato	come	aperitivo.	Non	se	ne	esclude	tuttavia	anche	l’utilizzopiù	tradizionale	per	le	uve	aromatiche,	in	vini	dolci	anche	di	tipo	passito.
Nel	 nuovo	 mondo	 ha	 conquistato	 un	 posto	 di	 una	 certa	 importanza	 nellaproduzione	di	vini	utilizzati	come	base	spumante	o	in	taglio	allo	Chardonnayper	 innalzarne	 il	 tenore	 aromatico	 o	 per	 la	 produzione	 di	 vini	 da	 dessert(Verdegaal,	2003).	Ultimamente	se	ne	producono	in	purezza	anche	bianchisecchi	dall’aroma	intenso	e	da	una	certa	viscosità	al	palato	(Robinson	et	al.,2012).
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