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Informazioni botaniche

nome Aleatico

tipo di origine spontanea genere Vitis
specie Vitis vinifera sottospecie sativa
gruppo di varieta Aromatiche vitigno da vino

trueness to type accertato con rilievi morfologici e microsatelliti
codice IVD-var_7

True-name
confermato si
Bibliografia correlata (1)
autori anno titolo rivista citazione
Breviglieri N., Casini E. 1962  Aleatico Ministero dell'Agricoltura e delle Foreste - Principali vitigni da vino coltivati in Italia - Volume II
Registrazione
iscritto al Registro Nazionale delle Varieta di Viti si
codice 9
nome ufficiale ALEATICO N.
Sinonimi

sinonimi accertati (6)
sinonimi accertati dall'Istituzione che compare con eventuale supporto bibliografico
Pelaverde Blacan Uva liatico Uva liatica Liatica Liatico
denominazioni errate (1)
denominazioni errate indicate dall'Istituzione che compare con eventuale supporto bibliografico
Occhio di pernice nera

Accessione principale

accessione principale Aleatico 102
componente che I'ha inserita Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DiSAAA-a) - Universita di Pisa

Accessioni standardizzate (7)

Aleatico 102 - Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DiSAAA-a) - Universita di Pisa

Aleatico C35 - Agris Sardegna Servizio RFOOVE

Aleatico n (standard) - Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DiSAAA-a) - Universita di Pisa
Aleatico TR VT1 - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Aleatico VT4 - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Aleatico VTG - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Aleatico VT V - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Tutte le accessioni (7)

Aleatico 102 - Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DiSAAA-a) - Universita di Pisa

Aleatico C35 - Agris Sardegna Servizio RFOOVE

Aleatico n (standard) - Dipartimento di Scienze Agrarie, Alimentari e Agro-ambientali (DiSAAA-a) - Universita di Pisa
Aleatico TR VT1 - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Aleatico VT4 - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Aleatico VTG - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Aleatico VT V - Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali, Universita della Tuscia, Viterbo

Cloni omologati (5)
I-AL-PA-1  I-VCR438 I-ARSIAL-CRA489 I-AL-VAL-1 I-CRAVICBCSF3
Profilo microsatellite standardizzato

loci: loci predefiniti (9)

locus SSR: Vvs2 VVMD5 VVMD7 VVMD27 VrZAG62 VrZAG79 VVMD25 VVMD28
allele: Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2 Al A2
dimensione: 133 135 225 227 239 249 179 194 186 196 249 255 250 256 239 249

Vi sono altri loci consultabili online
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Diffusione & variabilita

Diffusione

11 vitigno e iscritto al Registro nazionale delle varieta di vite con il n. 9 ed & ammesso alla coltivazione per la produzione di vini DOP e IGP provenienti da uve raccolte nelle
regioni Basilicata, Campania, Lazio, Marche, Piemonte, Puglia, Sardegna, Toscana e Umbria. Fuori d’Europa, & coltivato limitatamente in Asia centrale (Kazakhstan e
Uzbekistan), in Cile, California (Sonoma) e in Australia.

In passato era utilizzato anche come uva da tavola, ma certamente I'utilizzo che lo ha reso pitt famoso & la produzione del vino passito dall'aroma particolare, sapore dolce,
elevata alcolicita e bel colore rubino.

La superficie coltivata di questo vitigno & molto diminuita negli ultimi decenni, passando da 2120 ha del 1970 a 171 ha nel 2010. Tale tendenza si & registrata anche in Toscana
dove si e passati da 182 ha nel 1982 a circa 99 ha nel 1990 equivalenti allo 0,18% della superficie totale investita a vitigni ad uva nera da vino della regione (ISTAT, 1991).
Secondo i dati dello schedario regionale tale superficie si sarebbe ulteriormente ridotta a circa 60 ha, che si trovano soprattutto lungo il litorale Toscano (Province di Livorno e
Grosseto), nelle isole d’Elba e di Capraia. L’Aleatico e presente anche in molte altre Regioni dell’Italia centro meridionale, quali, Marche, Umbria, Lazio, Campania, Sicilia e
Puglia. In quest’ultima Regione si trova prevalentemente nel Salento e nella provincia di Bari. Il vitigno & presente su una piccola superficie anche in Corsica e in Sardegna.
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Italia Sup. (ha) Toscana Sup. (ha)
1970 2120 1982 82
1982 1390 1990 78,87
2010 171 2000 63,64

2008 58,85

Dell’Aleatico sono stati recentemente omologati 5 cloni in Italia e 8 cloni in Corsica (Bagard e al., 1995; ENTAV, INRA, ENSAM, ONIVINS, 1995; IFVV, INRA, 2007), le cui
caratteristiche morfologiche, agronomiche e qualitative non sono ancora note. Il lavoro di selezione clonale in Toscana ha condotto all’omologazione di un nuovo clone a cui
dovrebbe seguire a breve termine la richiesta di omologazione di altri 2 cloni individuati nell'Isola d’Elba (Scalabrelli et al., 2002; Borgo et al., 2009).

Caratteristiche agronomiche

11 germogliamento & mediamente precoce, la maturazione nel litorale toscano e all'Isola d’Elba avviene tra la fine di Agosto e la prima meta di Settembre. La vegetazione ha
andamento assurgente, vigoria medio-elevata con facilita di emissione di femminelle. Grappoli di forma conica, alati, generalmente compatti. Presenta discreta fertilita delle
gemme basali e pertanto é suscettibile di essere potato a speroni.

I sistemi di allevamento piu diffusi sono il cordone, il Guyot, mentre I’alberello, che era in uso soprattutto nei vecchi impianti, persiste nelle zone meno fertili. Questo vitigno
predilige terreni di moderata o scarsa fertilita, bene esposti e ventilati, clima caldo e asciutto, data la sua buona tolleranza alla siccita (Scalabrelli et al., 2011). E’ sensibile alle
primavere umide, durante le quali e soggetto al fenomeno dell’acinellatura. E’ piuttosto sensibile alle malattie crittogamiche che rendono necessario un piano di difesa
fitosanitaria tempestivo e un’attenta gestione della chioma. Essendo le uve destinate all’appassimento si devono adottare le tecniche agronomiche che consentono di avere
grappoli piu spargoli e piu sani, inoltre e quasi sempre necessario procedere alla loro selezione al momento della vendemmia.

Utilizzazione tecnologica

L'attitudine prevalente che ha reso famoso questo vitigno e quella dell'appassimento, ottenibile anche sulla pianta in ambienti idonei (isola d'Elba e Puglia). Di norma le uve vengono 1
danneggiamenti durante la manipolazione. L’appassimento tradizionale avveniva al sole su graticci mentre oggi avviene soprattutto in appositi apprestamenti coperti e ventilati.

11 vitigno e utilizzato per la produzione di vini DOP e IGP provenienti da uve raccolte nelle Regioni Basilicata, Campania, Lazio, Marche, Piemonte, Puglia, Sardegna, Toscana e Umbria
con una percentuale variabile dall’85 al 100%, e precisamente:

a) denominazione Dop: Elba aleatico passito, Aleatico di Gradoli, Aleatico di Puglia;

b) tipologia varietale Dop: Gioia del Colle, Rosso Orvietano, Pergola, Salice Salentino, Sovana, Terra d'Otranto, Val di Cornia.

Inoltre € ammesso alla produzione dei seguenti vini:

c) tipologia varietale Igp: Costa Toscana, Toscana, Maremma toscana, Allerona, Umbria, Colli Cimini, Lazio, Daunia, Murgia, Salento,Tarantino, Valle d'Itria, Puglia, Basilicata, Barbagic
Romangia, Sibiola, Tharros, Trexenta, Valle del Tirso, Valli di Porto Pino, Isola dei Nuraghi;

d) tipologia a nome di 2 o piu varieta Igp: Allerona, Colli Cimini, Costa Toscana, Daunia, Lazio, Maremma toscana, Murgia, Puglia, Romangia, Salento, Tarantino. Toscana, Umbria, Vall
L’utilizzazione di questo vitigno € compresa nell'elenco delle varieta aromatiche atte a produrre “Vini spumanti di qualita del tipo aromatico”, con e senza Dop, soggetta, inoltre, anchx
liquorosi a Dop “vino dolce naturale” (Regol. n. 606).

Con le uve, sia appassite sia fresche, si ottiene un vino, gradevolmente aromatico e provvisto di un delicato profumo. Il vino giovane ha un bel colore rosso rubino con leggeri riflessi v
spettro aromatico che va dal floreale (viola, rosa), al fruttato fresco (amarena, marasca e prugna secca, piccoli frutti di sottobosco rossi e neri, frutti esotici come litchi) fino a note di st
speziate e minerali.

E un vino da dessert e da conversazione, da bersi solo o in abbinamento con la pasticceria secca o con dolci al cioccolato.

Vini con denominazione DOP

a) Denominazione di DOP

Regione Denominazione Percentuale

Toscana Elba aleatico passito 100

Lazio Aleatico di Gradoli 95 liquorso e liquoro:s
Puglia Aleatico di Puglia 85

b) Tipologia varietale di DOP

Marche Pergola 85
Puglia Gioia del Colle 85 aleatico dolce: 1.
Puglia Salice Salentino 85 dolce 15%, di
Puglia Terra d'Otranto 90
Toscana Sovana, 85
Toscana Val di Cornia 100
Umbria Rosso Orvietano, 85
Ampelografia
o descrizione valore immagini

Pag4di8



001
003

004
006
007
008
016

051

053

067
068
070

072
074
075
076

079

080
081-1
081-2

083-2
084

087

094
151

152
155
202
204
206
208
209

220

221
223
225
231
235
236

© VitisDb 2010-2016 - ISSN 2282-006x

Giovane germoglio: apertura dell’apice

Giovane germoglio: intensita della pigmentazione antocianica
dei peli striscianti dell’apice

Giovane germoglio: densita dei peli striscianti dell’apice
Germoglio: portamento (prima della legatura)
Germoglio: colore del lato dorsale degli internodi
Germoglio: colore del lato ventrale degli internodi

Germoglio: numero di viticci consecutivi

Foglia giovane: colore della pagina superiore del lembo (4 a
foglia)

Foglia giovane: densita peli striscianti tra le nervature
principali della pagina inferiore (4a foglia)

Foglia adulta: forma del lembo
Foglia adulta: numero dei lobi

Foglia adulta: distribuzione pigmentazione antocianica
nervature principali pagina superiore

Foglia adulta: depressioni del lembo
Foglia adulta: profilo del lembo in sezione trasversale
Foglia adulta: bollositd della pagina superiore del lembo

Foglia adulta: forma dei denti

Foglia adulta: grado di apertura / sovrapposizione dei bordi del
seno peziolare

Foglia adulta: forma della base del seno peziolare
Foglia adulta: denti del seno peziolare

Foglia adulta: base del seno peziolare delimitata dalla
nervatura

Foglia adulta: denti nei seni laterali superori

Foglia adulta: densita dei peli striscianti tra le nervature
principali sulla pagina inferiore del lembo

Foglia adulta: densita dei peli eretti sulle nervature principali
della pagina inferiore del lembo

Foglia adulta: profondita dei seni laterali superiori

Fiore: organi sessuali

Infiorescenza: livello d’inserzione della 1 a infiorescenza
Tralcio: fertilita delle gemme basali (gemme 1-3)

Grappolo: lunghezza (escluso il peduncolo)

Grappolo: compattezza

Grappolo: lunghezza del peduncolo del grappolo principale
Grappolo: forma

Grappolo: numero di ali del grappolo principale

Acino: lunghezza

Acino: larghezza

Acino: forma

Acino: colore della buccia

Acino: intensita della pigmentazione antocianica della polpa
Acino: consistenza della polpa

Acino: particolarita dell’aroma
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bassa / media
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bassa
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241 Acino: sviluppo dei vinaccioli 3 completo

Ampelometria
orv

nessun descrittore presente per Aleatico 102

Superampelo
distanze
descrittore valore deviazione standard
Distanza dal seno peziolare al seno superiore sinistro 49.590 10.057
Distanza dal seno peziolare al seno superiore destro 54.180 12.992
Distanza dal seno peziolare al seno inferiore sinistro 55.410 9.434
Distanza dal seno peziolare al seno inferiore destro 56.670 8.565
Lunghezza della nervatura N5’ 22.820 4.323
Lunghezza della nervatura N5 25.010 3.969
Nervatura N3, lunghezza dal seno peziolare alla nervatura N4’ 11.300 2.202
Nervatura N3, lunghezza dal seno peziolare alla nervatura N4 10.160 1.513
Lunghezza della foglia 176.500 23.899
Larghezza della foglia 166.520 23.778
Lunghezza della nervatura N4’ 45.840 5.144
Lunghezza della nervatura N4 49.280 5.413
Lunghezza della nervatura N1 124.410 17.538
Distanza tra gli estremi delle nervature N2 e N2’ 163.640 25.129
Lunghezza della foglia compreso il picciolo 215.060 27.810
Lunghezza del picciolo 90.630 13.476
Larghezza del seno peziolare / Distanza tra i punti SP e SP’ -10.460 5.646
Lunghezza della nervatura N2 109.010 14.655
Distanza tra gli estremi delle nervature N3 e N3’ 138.750 12.425
Distanza tra gli estremi delle nervature N4 e N4’ 53.110 11.420
Lunghezza della nervatura N3' 70.690 10.974
Lunghezza della nervatura N2’ 106.368 13.970
Lunghezza della nervatura N3 73.690 7.567
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angoli
descrittore
Angolo tra N1 e N2’ misurato alla prima biforcazione
Angolo tra N1 e N2 misurato alla prima biforcazione
Angolo tra N2 e N3 misurato alla prima biforcazione
Angolo tra N3’ e N4’
Angolo tra N1 e N2 misurato agli estremi delle nervature
Angolo tra N2’ e N3’ misurato alla prima biforcazione
Angolo tra N3 e N4 alla prima biforcazione di N3
Angolo tra N2’ e N3’ misurato agli estremi delle nervature
Angolo tra N3 e N4 misurato agli estremi delle nervature
Angolo tra N1 e N2’ misurato agli estremi delle nervature
Angolo tra N2 e N3 misurato agli estremi delle nervature
Angolo tra D e D’ con centro in N1
Angolo tra S e S’ con centro in N1
Angolo tra N3’ e N4’ misurato agli estremi delle nervature
Angolo di apertura del seno peziolare misurato a SP e SP’

Angolo tral eI’ con centro in N1

rapporti

descrittore
Rapporto tra l’altezza e la base del dente all’estremita della nervatura N4’
Rapporto tra I’altezza e la base del dente all’estremita della nervatura N2

Rapporto tra la somma degli angoli a’ + b’ e la somma della distanza tra il seno peziolare e il seno superiore sinistro 0S’ e il seno
peziolare e il seno inferiore sinistro O’

Rapporto tra ’altezza e la base del dente all’estremita della nervatura N4
Rapporto tra l’altezza e la base del dente all’estremita della nervatura N2’
Rapporto tra la lunghezza della nervatura N5 e la lunghezza della nervatura N1
Rapporto tra la lunghezza della nervatura N4’ e la lunghezza della nervatura N1

Rapporto tra la somma degli angoli a + b e la somma della distanza tra il seno peziolare e il seno superiore destro OS e il seno
peziolare e il seno inferiore destro OI

Rapporto tra la lunghezza della nervatura N5’ e la lunghezza della nervatura N1

Rapporto tra la lunghezza della nervatura N4 e la lunghezza della nervatura N1

Rapporto tra la lunghezza della nervatura N3' e la lunghezza della nervatura N1

Rapporto tra Lunghezza e larghezza della foglia

Rapporto tra la lunghezza del picciolo OP e la lunghezza della nervatura N1
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